
MENU
TAPAS
Mini Grammelknöderl 11
2Stk auf Bio - Sauerkraut

Beef Tartare 19
100% Rinderfilet mit Ferdinand’s Marinade,
Salat, Kamut Toast und Butter

Kabeljau Häppchen 9
gebacken auf Salat mit Ei-Dip

Crispy Shrimp Salat 9
3Stk Panko Shrimps auf Salat

ARRANCINI
Parmesan Arrancini 12
3 Stk. frittierte Parmesan-Kräuter-Risotto-Bällchen
auf Salat mit Dip

Spargel Arrancini 13
3 Stk. frittierte Parmesan-Kräuter-Risotto-Bällchen
auf Salat mit Spargel und Dip

Bärlauch Arrancini 12
3 Stk. frittierte Parmesan-Bärlauch-Risotto-
Bällchen mit Salat und Dip

BURRITOS 
Mexican Pulled Chicken 14
Birria Pulled Chicken, Reis, Guacamole, Ezme, Coleslaw, Kimchi
extra: spicy Mayo (+1)

Asia Pulled Pork 14
Terriyaki Pulled Pork, Limettenreis, Guacamole, Coleslaw
extra: Spicy Mayo (+1)

Crispy Shrimp 16
6Stk. Panko Shrimps, Guacamole, Paradeiser, Gurke, Salat,
Ferdinand’s Cocktailsauce 

Breakfast all Day 9
Rührei, Paradeiser-Kidneybohnenmus, Guacamole
extra: Speck(+2), Cheddar(+1), spicy Mayo(+1)

Spargelrisotto 14
Veganes Spargelrisotto / optional: Parmesan

Pasta all’arrabiata 10
würzige Paradeiser-Knoblauch Sauce mit Parmesan und 
Zucchini Stücken
extra: scharf(+1) sehr scharf(+2)

Käsespätzle 15
Bergkäsemischung von Käse Michi (Mautern) mit Röstzwiebel

DESSERT
Pala 1Stk.: Marille / Nutella 4
Schokogateu 100% Lindt 7
Tichy Eismarillenknöderl 5
Dessert des Tages

SIDES

Guacamole
Cocktailsauce
Ezme 3
Spicy Mayo 2

FERDINAND
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Reservierung

3
3

Edamame 6
Crispy Chilli-Öl oder Knoblauch-Öl

Spargel Häppchen 10
Spargel gebraten mit 2 Dips
extra: Spiegelei doppelt gebraten (durch) (+2)

Veggy Gyoza 5
3Stk vegetarische Gyoza mit Kimchi und Sojasauce-Dip

Pulled Chicken Gyoza 9
3Stk Hühnerfleisch Gyoza mit Kimchi und Sojasauce-Dip
Pulled Chicken Gyoza 9
3Stk Hühnerfleisch Gyoza mit Kimchi und Sojasauce-Dip

MIT NACHOS

HAUPTSPEISEN

Paprika Maishendl 18
Oberkeule ausgelöst mit knuspriger Haut, F
erdinand’s Paprikasauce und Spätzle

Ripperl 19
Ferdinand’s Marinade oder BBQ
mit Ofenerdäpfel, Sauerrahm und Dip

Parmesan
Kimchi 3

3

Jogurth-Dip 2

Spargelsalat 10
Salatherzen und Spargel gebraten mit Paradeiser, Feta
und Jogurthdip


